
 

MARTEDÌ  
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MENU PRANZO DAL 19 AL 25 OTTOBRE 2026 
 

MERCOLEDÌ  
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GIOVEDÌ  

22
 

VENERDÌ  

23 

SABATO 

24
 

DOMENICA 

25
 

 

Orecchiette broccoletti e acciughe (B) 

Uova strapazzate 

Verdura di stagione 

 
 

Polenta 

Spezzatino di vitello (A) 

Verdura di stagione 

Ravioli di zucca, burro e amaretto 

Legumi stufati 

Verdura di stagione 

 

Spaghetti calamari e olive (C) 

Filetto d’orata al vino bianco (B)  

Verdura di stagione 

 

Risotto büsciun e pepe 

Polpette di carne (A) 

Verdure di stagione 

 

 

Fusilli al ragù di coniglio (B) 

Brasato di manzo (A) 

Verdura di stagione 

 
 

Giorni feriali: Primo piatto 14.00 / Secondo piatto 18.00 / Menu Completo 22.00 
Week-end & Festivi: Primo piatto 16.00 / Secondo piatto 22.00 / Menu Completo 34.00 

Caraffa d’acqua compresa. 
Prezzi in CHF, IVA e servizio compresi. 

 

Provenienza delle carni e dei pesci: A = Svizzera B = Italia C = Oceano Pacifico 

Le informazioni sulla presenza di sostanze che provocano intolleranze o allergeni 

sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. 

 

LUNEDÌ  

19
 

 

Mezze penne al pomodoro 

Strudel di verdura con fonduta 

Verdure di stagione 


